
Mode & Gastronomie 
 Une expérience immersive inédite à Strasbourg

« Le luxe n’est plus d’être vu, mais d’être profondément ressenti. », Adeline Ziliox 

Le 20 novembre 2026, dans le cadre élégant et raffiné de l’emblématique hôtel Maison
Rouge, situé rue des Francs-Bourgeois à Strasbourg, la créatrice de mode Adeline

Ziliox et le chef Willy Berton réunissent leurs univers autour de My Sunday Blues, un
défilé gastronomique imaginé comme une expérience immersive à la croisée de la

mode, de la création artistique et de la gastronomie végétale.

Le temps d’une soirée, silhouettes, saveurs, matières et émotions composent un même
récit. Plus qu’un défilé accompagné d’un dîner, cette rencontre propose une autre

manière de vivre la création : non plus seulement la regarder, mais aussi la goûter, la
ressentir et en garder une empreinte.

Une création qui se dévoile au fil de la soirée

Avec My Sunday Blues, Adeline Ziliox imagine un défilé conçu comme une narration
en plusieurs actes. Les silhouettes se succèdent et dessinent un parcours émotionnel

autour de l’apparence, de la transformation et de la renaissance.

« Le vêtement est pour moi bien plus qu’une forme ou une silhouette. C’est un langage, un
moyen de raconter ce qui se joue à l’intérieur de nous, entre ce que l’on montre et ce que
l’on est.
 — Adeline Ziliox, créatrice de mode
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Une partition entre couture et gastronomie végétale

À cette écriture visuelle répond celle de Willy Berton, chef spécialisé dans la
gastronomie végétale. Pour lui, le végétal constitue une matière culinaire à part
entière, un terrain d’exploration où les produits, les textures, les couleurs et les

associations de saveurs permettent de repousser les frontières de la création.

Les propositions gastronomiques ont été imaginées en résonance avec l’univers du
défilé. La table devient le prolongement de la scène, les assiettes dialoguent avec

les silhouettes et chaque composition participe à la narration de la soirée.

Mais derrière la recherche esthétique, une exigence demeure : le goût.

« Pour moi, le plus important en cuisine, c’est le goût. Le goût, le goût, le goût. On
peut travailler les textures, les couleurs, le dressage et chercher à surprendre

visuellement, mais si le goût n’est pas au rendez-vous, il manque l’essentiel. La
cuisine végétale offre un terrain de création immense, et c’est cette gourmandise

que j’ai envie de faire découvrir à travers cette rencontre avec Adeline. »

— Willy Berton, chef

De la première bouchée au dessert, la gastronomie s’inscrit dans un parcours en cinq
temps, pensé pour faire écho aux intentions artistiques du défilé. Les contrastes, les

textures et les compositions accompagnent cette progression sensorielle, de la
découverte à la transformation.

Strasbourg, un retour aux sources

Installée à Strasbourg, Adeline Ziliox développe un travail qui conjugue savoir-faire
artisanal et expression contemporaine. Son parcours l’a notamment menée à

présenter ses créations lors de Fashion Weeks à Paris et de défilés à New York,
l’amenant à faire rayonner son univers bien au-delà de sa ville d’origine.
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MY SUNDAY BLUES — Adeline Ziliox × Willy Berton
Défilé gastronomique · 20 novembre 2026 · Hôtel Maison Rouge, Strasbourg
Billetterie : https://my.weezevent.com/defile-gastronomique-adeline-ziliox-x-willy-berton

Contact presse : communication@maison-rouge.com - adelineziliox@yahoo.fr
Visuels et informations complémentaires : sur demande

Aujourd’hui elle renoue avec le public strasbourgeois après dix années d’absence. 
Un retour aux sources qui marque une étape particulière dans son parcours : celle de
retrouver sa ville, de renouer avec ceux qui ont suivi son travail et de partager avec

eux une nouvelle facette de son univers créatif.

Les Salons Mistinguett, un écrin au charme rétro
Au cœur de l’Hôtel Maison Rouge, les salons Mistinguett offrent un cadre singulier,

où élégance intemporelle et charme rétro se rencontrent. Du mobilier aux
luminaires, chaque détail compose une atmosphère chaleureuse et raffinée, propice

à la rêverie et à la gourmandise. Mêlant histoire, art et design, ces salons
accueilleront My Sunday Blues dans un écrin intimiste, où la mode et la

gastronomie pourront s’exprimer pleinement et entrer en résonance avec l’esprit
des lieux.

NEED, partenaire coiffure et mise en beauté
Pour sublimer les silhouettes du défilé, David et Frédéric, du salon NEED, seront les
partenaires de l’événement pour la coiffure et la mise en beauté des modèles.

Le 20 novembre, leurs univers se rencontreront à Strasbourg pour donner vie à une
soirée singulière, où la mode quitte le cadre traditionnel du podium pour

dialoguer avec la gastronomie.
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